vendimia tardia

Bodega: Txomin Etxaniz

D.O.: Getariako Txakolina

Variedad: Hondarrabi Zuri 100%

Grado Alcohélico: 12%

Servira: 10-12°C

Gastronomia: Entrantes y postres. Recomendado con
foie.
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Caracteristicas :

Txakoli de vendimia tardia. Elaborado con uvas
maduras de la variedad autoctona Ondarrabi Zuri, de
vifiedos antiguos de Getaria. 12 meses en crianza
sobre lias. AzGcar residual natural importante en
equilibrio con la acidez caracteristica del txakoli.

Cata a la vista:

Amarillo.

Cata en nariz:

U Y DI Aromas suaves. Melosos. Fruta escarchada. Elegante.

Txomin Etxaniz Cata en boca:

En boca es frutoso y fresco, equilibrio de dulce tardio
con notas acidas.




