Txomin €txaniz

Bodega: Txomin Etxaniz

D.O.: Getariako Txakolina

Variedad: Hondarrabi Zuri 100%

Grado Alcohdlico: 11,5%

Servira: 8-10°C

Gastronomia: Aperitivos, Marisco, Pescados y carnes
blancas.

Caracteristicas:

Txakoli elaborado con uvas de la variedad autoctona
Ondarrabi Zuri, procedentes de vifiedos antiguos de
Getaria. Se ha vinificado en barricas de acacia para
respetar la frutosidad y elaborado sobre sus propias
lias.

Cata a la vista:

Amarillo pajizo, fino carbdnico natural.

Cata en nariz:

Aromas florales sutiles de frutas exéticas con notas
minerales.

Cata en boca:

Txomin Erxont?

En boca es redondo, fresco, frutal y con acidez
caracteristica.




